


MeHUkaart d la Carte Tijdens uw diner

nemen we u mee
op een culinaire reis
waarvan we de sfeer

Boerenbrood

* Met diverse seizoensgebonden smeersels € 3,00 :
neerzetten in de

PROLOOG proloog, naar een

Het begin hoogtepunt werken
« Rillettes van eend* in de episode en de

’ . . tk ing krijgt
Geplukte gekonfijte eend, met balsamico glaze, brioche en on nppmg rlug
. vorm in de epiloog.
kruidensla
o Ecrevisses
Rivierkreeftjes met vanille, mango en appel
» Paddenstoelen crémesoep
Lichtgebonden cremesoep met bospaddenstoelen en bieslook

THEATERMENU
€ 24,50
Stel zelf uw driegangen

theatermenu samen.

* Bij keuze van gerechten met
een meerprijs wordt deze ook
in het menu doorberekend.

Prijs van de voorgerechten: € 750
* Voor Rillettes van eend geldt een meerprijs van € 2,00

EPISODE Wij geven u graag een

We bouwen de spanning op passend wijnadvies bij de

e Bavette* gerechten. De wijnen zijn
Van de grill met hete bliksem en sjalottenjus van onze huisleverancier

o Kabeljauw Gavi uit Dronten.
Op de huid gebakken kabeljauw met een mosterd-
mousseline, geroosterde bloemkool, hazelnoot en
een luchtige witte wijnsaus

» Kaas croquetten
Holtkamp kaas croquetten met structuren van biet

Prijs van de hoofdgerechten: € 16,50
* Voor bavette geldt een meerprijs van € 3,00

EPILOOG

Het einde met de ontknoping ¢ ¥

* After eight, maar wel voor acht uur geserveerd... e b
Combinatie pure chocolade en mint . .

« Vers fruit mojito Wij wensen u een fantastische
Vers fruitsalade met een espuma van mojito u?orstellmg in ons theater en

. Koffie zien u straks graag terug voor
Met lekkernijen een gezellige nazit!

Prijs van de desserts: € 5,50

Voor informatie over allergieén verwijzen wij u naar
www.meerpaal.nl/menukaart



